
FÖRRÄTTER

Chevre- och vit chokladboll.............................................. 89:-
rullad i rostade pinjenötter, serveras på bädd av ruccola 
samt ripplad olivolja och honung.

Varmrökt hälleflundra ...................................................... 119:-
på bädd av röd mangoldsallad, serveras med dill  
och ansjovisrippel

Lättrökt älgrulle.................................................................... 99:-
med äpple och tryffelpeccorino som innehåller äppelpuré,  
vitlökskrutonger, äppelchips, shisoblad, dvärgbasilika.

Varm jordärtskocksoppa ................................................... 89:-
serveras med konfiterade champinjoner och het chiliaioli.

VARMRÄTTER

Helstekt oxfilé .................................................................... 239:-
serveras med en bouquetgarni kräm, sous vidé kokta betor,  
salviasky samt potatiskaka

Rimmad torskrygg ............................................................ 239:-
serveras med en smakrik skaldjursreduktion samt phy-linser

Knaperstekt majskyckling................................................. 199:-
serveras med timjan och rosmarinpolenta.
samt rostade rotfrukter och majssås

Ugnsbakat reninnanlår .................................................... 269:-
serveras med kraftig rödvinssås, potatisterrin  
samt rotsakspuré

DESSERTER

Mjölkchokladmousse i chokladnät................................... 99:-
serveras med jordgubbs- och smultroncoulis

Husets vaniljglass  ............................................................... 89:-
serveras i knäckskål med syltade körsbär

Citruscheesecake............................................................... 99:-
serveras med färska bär och hallonsås


